Docrys & DC ha desarrollado un proyecto muy especial para este chalet situado en una urbanizacion de

Madrid, unificando cocina y comedor en un espacio unico, amplio, digfano y luminoso, pensado para

favorecer la interaccion entre los usuarios con independencia de la zona en la que se encuentren.




La estancia recibe abundante luz natural a traveés de amplios ventanales y puertas acristaladas que

conducen a un espectacular jardin exterior. Este factor, determinante para el resultado final, se potencia
con una paleta cromatica dominada por el blanco, color que se aplica en paredes, techo, puertas vy
mobiliario de cocina.

Para este ultimo se opta por el modelo LINE Blanco SM de Santos, un disefio de frentes lisos y sin tirador
que, con su perfil minimalista de formas simples, se integra con total discrecion en la arquitectura de la
vivienda.




El predominio del blanco se puntta con elegancia a traves de detalles que confieren una marcada

personalidad al espacio.
Asi, el tono gris claro del pavimento de baldosa porcelanica aporta dimension, equilibrio v uniformidad,

mientras el papel pintado que cubre uno de los tabiques delimita la cocina con una llamativa nota de color.
Por su parte, la mesa de madera maciza del comedor, con su caracter rustico, establece un vinculo
natural entre el interior y el jardin exterior, dotando de calidez a un espacio destinado a disfrutar en

familia.




La distribucion del mabiliario establece un conjunto de volumenes que permite sacar el maximo partido al
espacio sin sobrecargarlo.

Dos islas multifuncion dispuestas en el centro de |a estancia actian como areas de trabajo, enfrentando
las zonas de fregado vy coccion para lograr mayor funcionalidad.

Una amplia composicion de armarios columna completa el equipamiento de la cocina, reuniendo multiples
electrodomeésticos vy soluciones de almacenaje en un espacio compacto y organizado.

Esta distribucion en perpendicular de islas y columnas facilita el trabajo en la cocina, reduciendo los
desplazamientos necesarios a la hora de preparar y elaborar un plato.

Ademas, permite ganar amplios espacios libres para que los usuarios puedan moverse con comodidad y

compartir tareas sin molestarse.




El frente liso sin tirador del modelo LINE destaca por tanto por su aportacion estetica como por su funcion
practica, pues cuenta con un sistema de gola continua que permite la apertura en cualquier punto. Para
lograrlo, Santos fija un perfil de aluminio en el mueble que deja espacio para tirar del frente y poder
abrirlo de forma comoda y segura. Este sistema de gola se aplica tanto

en los muebles bajos como en los maodulos columna.

Santos ha desarmrollado un sistema de ventilacion para placas que permite mantener el disefio de los
frentes y aprovechar el cajon situado bajo la placa. Se trata de un discreto rebaje fresado en la gola que,
al mejorar la circulacion del aire en la zona del electrodomeéstico, contribuye a su correcto funcionamiento.
Santos fabrica las partes de sus modulos portafregadero mas susceptibles de entrar en contacto con el
agua en tablero marino laminado, un material muy resistente a la humedad y el desgaste.




Presidiendo el centro de la estancia, dos amplias islas concentran las principales funciones de la cocina,
ofreciendo amplias superficies de trabajo y multiples soluciones de organizacién y almacenaje.

La primera de ellas, situada frente a las puertas acristaladas que conducen al jardin, funciona como zona
de fregado e incorpora, repartidos entre ambas caras, cuatro cajoneros, un lavavajillas integrado vy un
modulo portafregadero con cubos para reciclaje y espacio para utiles de limpieza.

‘La segunda isla, dispuesta en paralelo detras de la anterior, se destina a tareas de preparacion y coccion,
contando en su

cara interior con un modulo portaplaca y tres amplios cajoneros organizados en tres niveles. Este sistema
‘proporciona una vision panoramica de los contenidos, facilitando el acceso y la organizacion de menaje,
loza, alimentos y utensilios de gran tamafio.

En el primer nivel, las bandejas realizadas en madera natural facilitan la clasificacion de los elementos de
uso mas frecuente. En el segundo nivel, el platero disefiado por Santos ayuda a ordenar la vajilla de forma
segura, evitando que los platos se rocen. En el tercer nivel, pensado para albergar utensilios de gran
tamarnio, las cajas combinables también ayudan a guardar frutas y hortalizas.




La encimera de esta segunda isla se prolonga sobre su cara posterior, resultando perfecta como zona
adicional de trabajo o como barra para desayunos y comidas rapidas. Esta barra, al igual que el
fregadero, se orienta hacia los ventanales que dan al exterior, permitiendo que los usuarios saquen
mayor partido tanto a la luz natural como a la espectacular vista panoramica.

En perpendicular a las islas, conformando un tabique mas de la estancia, una composicion de seis
armarios columna completa el amoblamiento de la cocina.

En los extremos se sitilan dos modulos portaprovisiones con cajones interiores de extraccion total y
gran capacidad, que facilitan la organizacion de la compra y el acceso a las provisiones.

En el centro, cuatro armarios mas integran horno, microondas, frigorifico y espacios de almacenaje. La
columna de servicio se equipa con estantes en la parte alta y, en la baja, con cajones intericres que, al
contar con frentes de altura superior a la convencional, evitan que vuelquen los contenidos.
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